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SUCHE CHLAZENI - DRYCOOLER + TROCKENKUHLER

Pivni soudek 23

Beer harrel 23
Bierfasslein 23




TECHNICKE UDAJE - TECHNICAL DATA - TECHNISCHE DATEN

Typ: Pivni soudek 23 Napéjeci napéti:

Type: Beer barrel 23 Supply voltage: 1x230V; 50Hz
Typ: Bierfasslein 23 Versorgungsspannung:

Chladici vykon kompresoru +55°C/-10°C:

Cooling output of the compressor +55°C/-10°C: 175 W

Kuhlleistung des Kompressors +55°C/-10°C: Rozméry - Dimensions - Masse

Teplota staCeného napoje: 1. Vyska:

Temperature of the drawn beverage: 4-7°C Height: 365 mm
Temperatur des gezapften Getrankes: Héhe:

Poget stagenych napojd: 2. Sitka:

Number of the drawn beverages: 1 Width: 305 mm
Zahl der gezapften Getranke: Breite:

Chladici kapacita (Okoli 28°C/Napoj 15°C): 23 litrd /1 hod 3. Hloubka+odkap:

Cooling capacity (Environment 28°C/Beverage 15°C): 23 Liter/1 hour Depth+drip tray: 415 mm + 180 mm
Kihlkapazitat (Umgebung 28°C/Getrénk 15°C): 23 Liter/1 Stunde Tiefe+Abtropfschale:

Chladivo: Hmotnost:

Cooling medium: R 134a Weight: 25Kg
Kahimittel: Gewicht:

Pivni soudek 23 je urcen k chlazeni a dochlazovani napojli, zejména piva. Svou chladici kapacitou 23 litri/1 hod je vhodny pro
pouziti v malych restauracich, barech nebo pfi rodinnych oslavach. Teplotu chlazeného napoje je mozné nastavit termostatem. Vnitni
nosna konstrukce je zhotovena z nerezového plechu, vnéjsi plast je vyroben z plastu. Chladici vinovec je vyroben z nerezové trubky
DIN 1.4301. Cepovani piva je mozné pfimo z KEG - sudu. Vy&epni kohout umoZuje éepovani piva s nastavenim pénivosti. Napoj
se staci pfitazenim rukojeti k sobé&, pfi pohybu rukojeti od sebe se staci pouze pivni péna. PouZité materidly splnuji poZzadavky
hygienickych norem a jsou zarukou dlouhé Zivotnosti zafizeni. Pivni soudek je ke KEG - sudu pfipojen hadicemi 9,5 x 6,7mm
na rychlospojky nebo hadicemi jinych rozmér( pres redukéni spojky.

The Beer Barrel 23 is designated for cooling and aftercooling of beverages, especially of beer. With its cooling capacity 23 Liter/1
hour is suitable for small restaurants, night clubs, or for family parties. The temperature of the cooled beverage can be adjusted
with a thermostat. The inside supporting construction is made from the stainless metal sheet and the outside shell is made from
the plastic material. The cooling coil is manufactured from a stainless steel pipe DIN 1.4301. The beer can be drawn directly
from the KEG - barrel. A beer tap makes it possible the beer drawing with froth adjustment. The beverage is drawn by turning
the handle towards the operator; turning the handle away from the operator gives the beer froth only. The used materials meet
the requirements of hygienic standards and herewith they give assurance of long life. The Beer barrel is connected to the beer
KEG with the hoses 9,5 x 6,7 mm by means of the quick connection parts or with hoses of any diameter by means of the reduction
parts.

Das Bierfasslein 23 ist fiir Kiihlung und zuséatzliche Nachkihlung der Getranke, besonders des Biers bestimmt. Die Kuhlkapazitat
von 23 Liter/1 Stunde ist fir Verwendung in kleinen Gaststéte, Bars oder bei Familienparties passend. Die Temperatur des
gezapften Getrankes ist durch den Thermostat einstellbar. Die innere Tragkonstruktion ist aus dem korrosionssicheren Blech und
der Aussenmantel ist aus dem Kunststoff gefertigt. Die Kiihlschnecke ist aus dem korrosionssicheren Rohr DIN 1.4301 gefertigt.
Das Bier ist méglich direkt aus dem KEG-Fass verzapfen. Der Ausschankshahn ermdglicht bei dem Bierzapfen die Schaumbildung
einstellen. Das Getrank wird mit Zusichziehen des Handgriffes gezapft, mit Vonsichdriicken des Handgriffes wird nur der Bierschaum
gezapft. Das benutzte Material entspricht den Anforderungen nach hygienischen Normen und gibt Garantie fiir lange Lebensdauer
der Anlage. Der Bierfasslein ist zu dem KEG - Fass durch die Schlduche 9,5 x 6,7 mm mit Schnellverbindungstiicke oder Schlduche
mit anderen Massen vermége der Reduzierstiicke angeschlossen.
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