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17. bfezna 2018 si pfipomindme 150 let od Umrti Karla Josefa Napoleona Ballinga (11868),
reformdtora ¢eského pivovarstvi, profesora chemie na Ceské polytechnice v Praze, ktery poloiil
zaklady kvasné chemie, zdokonalil a uved| do pivovarské praxe sacharometr, vypracoval technologii
pfipravy chmelovych extraktd, jako prvni na svété védecky a technicky popsal teoretické zaklady
vyroby sladu a piva, odvodil attenuacni teorii kvaseni a vzorec (pozdéji nazvany Ballinglv) pro
vypocet plvodni koncentrace mladiny z obsahu alkoholu a extraktu piva, ktery je platny dodnes.

Pti této prilezitosti pro vds mame Mimoradnou AKCI pouze do konce
mé&sice BREZNA 2018

Stanoveni zdanlivého a skute¢ného extraktu, relativni hustoty,
alkoholu, zdanlivého a skutecného prokvaseni a plvodniho extraktu
piva metodou denzitometrickou a NIR a energetické hodnoty
vypoétem z namérenych hodnot — pro vzorky piv a napoji na bazi
piva.

Akreditovana metoda AZL VUPS, a.s. (EBC 9.2.1 a 9.4, 9.45, Vyhlaska
450/2004 Sb. a jeji novela 330/2009 Sb. , 0 oznadovani vyzivové
hodnoty potravin®)

A , Bfeznova cena 746,- K¢ (+ DPH) béZna cena +066,-k¢ (+DPH)
Objednavky zasilejte na: Eva Luznicka — luznicka@beerresearch.cz

Zatatkem brfezna budou spudtény nové webové stranky VUPS na stejné www adrese
www.beerresearch.cz

V patek 19. ledna 2018 se konalo jednani Komise pro hodnoceni kvality odriid sladovnického
je€mene pii VUPS. Clenové komise byli sezndmeni s vysledky analyz odriid zkoudenych pro registraéni
Fizeni a zkousenych pro Seznam doporuéenych odriid jeémene. Clenové komise se vyjadrili ke kvalité
zkousenych odrld. Odrldy, které prokazaly v prlbéhu tfiletého zkouseni sladovnickou kvalitu
doporucila komise k registraci v roce 2018.

Skoleni a seminare mikrobiologického oddéleni

Mikrobiologické oddéleni VUPS porada odborné $koleni pracovnikd provoznich mikrobiologickych
laboratoti.

1. Obecny mikrobiologicky seminar + 2. Metody stanoveni mikroorganizm v provozni laboratofi
Terminy: 1.3.2018 nebo 22.3.2018 — VUPS Praha

Dal$i mikrobiologicka $koleni je moZné realizovat v zasedaci mistnosti VUPS v Praze nebo v Brng,
nebo po dohodé ve vhodnych prostorech objednatele. Seminare jsou realizovany v rznych
znalostnich urovnich dle pozadavk( zakaznika. Lze je kombinovat nebo rozsifovat, napf. o nazorné
degustace piv, kterd byla pomoci senzorickych standard(i upravena, aby simulovala mikrobiologické
poskozeni piva v disledku nevyhovujicich sanitacnich a desinfekénich zasah.

Vice informaci na:
http://www.beerresearch.cz/index.php?option=com_content&view=article&id=245&Itemid=202&Ia
ng=cs




Senzorické seminare a zkousky
Terminy:

Senzoricky seminar Il 15.3.2018
Degustacni zkousky 16.3.2018

Doporucena literatura ,Senzoricka analyza piva“.

Cena knihy je 350,- K&, Ucastnici seminafe maji narok na slevu a knihu

si na seminati mohou zakoupit za 300,- K¢.

Prihlasky naleznete na

http://www.beerresearch.cz/index.php?option=com _rubberdoc&view=category&
id=121%3Adegustace-piv-pihlaky-informace&Itemid=159&Ilang=cs

SENZORICKA ANALYZA PIVA

Rekvalifikacni kurz Pivovarnické a sladovnické prace - 1. bfezna 2018 bude zahajen v poradi jiz IV.
béh.

Kurz bude probihat opét v rozsahu 121 hodin teoretické vyuky a 180 hodin praktické vyuky do konce
zafi 2018. Vyuka probihd v mikrobiologickych a analytickych laboratotich VUPS, $kolicich prostorech
Vyzkumného senzorického centra, ctvrtprovoznich a poloprovoznich pivovarech. Lektory jsou
zaméstnanci VUPS a pracovnici z pivovarsko — sladafské praxe.

Dalsi informace naleznete na strankach www.beerresearch.cz vsekci Vzdélavani, Skoleni —
Rekvalifika¢ni kurz.

V Kvasném Primyslu vychazi seridl o absolvoventech kurzu, ktefi ziskané znalosti a dovednosti
uplatiiuji v praxi.

Brewing Academy | — 12. ledna 2018 Uspésné
absolvovalo 20 posluchadtl z Ceské republiky a ze
Slovenska vzdélavaci kurz, ktery je uréen pro
pracovniky vyroby se zdkladnimi az stfednimi
znalostmi v pivovarsko — sladarském oboru. Na
slavnostnim zakondeni kurzu ucastnici obdrzeli
Osvédeéeni VUPS o absolvovani za Géasti zastupcl
spolecnosti Plzensky Prazdroj, a.s.

V Kvasném Priimyslu 2018, &islo 1 dale naleznete recenzované &lanky autor( z VUPS:

Procesni kontaminant 3-MCPD ve sladu (Mikulikova, R., Svoboda, Z., BenesSov3, K., Bélakova, S.)
Mikrobiologie pivovarské vyroby — bakterie Kocuria (Micrococcus) a kultivaéni metody pro jejich
detekci — 1. ¢ast (Matoulkova, D., Kubizniakova, P.)

Zplisob hodnoceni senzorickych posuzovatell — ¢ast 1 (Cejka, P., Olsovska, J., Stérba, K., Slaby, M.,
Vrzal, T.)

PIVOVARSKY

G ALl PIVOVARSKY KALENDAR 2018
Objednavky zasilejte na: Irena Boudova — boudova@beerresearch.cz
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4 . focusing on membrane processes
MELPRO 13 - 16 May 2018, Praque, Czech Republic, www.melpr.cz

Ceska membranova platforma, z.s., jejimz ¢lenem je VUPS, ve spolupraci se spole¢nosti AMCA s.r.o. si
Vas dovoluje pozvat na 4. roénik mezinarodni konference MELPRO 2018, ktera se bude konat
13. - 16. kvétna 2018 v Praze, v hotelu International.

Konference je zamérena na vyuZiti membranovych a elektromembranovych procesl v primyslovych
odvétvich a aplikacich. Odborny program konference bude v letoSnim roce rozsifen o Ctyfi panelové
diskuse, moderované odborniky na danou oblast a diskuzi s nimi povedou také zastupci primyslové a
akademické sféry.

Z hlediska pivovarnického prlimyslu se membranové technologie pouZivaji pfi pfipravé vody k vyrobé
piva, zpracovani alkalickych odpadnich vod z Cisténi lahvi a v experimentalni fazi je dealkoholizace
piva pomoci membrdn.

Témata panelovych diskusi a jejich moderdtori
Biomedical applications — Lidietta Giorno (ltalie)
Gas separation — Pavel 1z4k (Ceska republika)
Dairy & Ingredients — Marcin Skrzypek (Polsko)
Zero Liquid Discharge — Enrico Drioli (Italie)

Plendrni predndsejici

Benny D. FREEMAN (The University of Texas at Austin; USA)

Lidietta GIORNO (Institute on Membrane Technology, Rende; Italy)
Kew Ho LEE (Korea Research Institute of Chemical Technology; Korea)
Kang LI (Imperial College London; Great Britain)

Yong WANG (Nanjing Tech University, Nanjing; China)

Registrujte se na konferenci a pfijdte se dozvédét aktudlni informace o soucasnych trendech vyuziti
membranovych procesu, a jaké je predpokladané budouci zaméreni vyzkumu a vyvoje.

Konecny termin pro zasilani abstrakti je 4. bfezna 2018. Podrobnéjsi informace o védeckém i
socidlnim programu konference najdete na webovych strankdch www.melpro.cz

E-mail Vam byl zaslan na zakladé Vaseho predchoziho souhlasu s odesilanim téchto e-mailll. Nemate-li jiz zajem o pfijimani
takovychto informacné-obchodnich sdéleni, odbér mlizete zrusit odpovédi na tento e-mail.

S prénim pfijemnych dni

Ing. Jaromir Fiala, Ph.D.
vedouci programl vzdélavani a inovaci, Vyzkumny astav pivovarsky a sladarsky, a.s., Lipova 15, 120 44 Praha 2



