Program konference

Ceské pivni FORUM 2020

s podporou narodniho pivovaru Budéjovicky Budvar

Kongresové centrum Praha, 28. az 30. ledna 2020

Utery 28. 1. 2020 Praha

Téma: Fenomén craft beer

9.00 aZ 10.00 registrace ucastnikl

vstupni foyer se zénou Budé&jovicky Budvar

10.00 az 15.00 Jizni sal
Privitani hostdl a avodni slovo
Petr Dvorak

reditel narodniho pivovaru Budéjovicky Budvar

Fenomén craft beer
Tim Webb

autor Svétového atlasu piva

Tvardi pristup craft pivovart
Oliver Wesseloh

mistr svéta v pivnim sommeliérstvi 2013, sladek Kehrwieder Kreativbrauerei,
dlouholety porotce WBC a EBS



Jak vznikal ¢tyrjazycny Pivovarsky a sladarsky slovnik
Petr Basar
spoluautor publikace

12.30 az 13.30 prestavka

13.30 zahajeni odpoledni casti
Osobita interpretace klasickych i novych pivni styli
Lorenzo Dabove

renomovany znalec spontanné kvasenych piv, dlouholety porotce WBC a EBS

Profesionalni pivni sommeliérstvi a jeho vyznam pro export piva
Pavel Borowiec

programu Diplomovany pivni sommeliér Doemens Academy v cestiné

Craft Beer v Japonsku
Masa Kaji

prezident Craft Beer Association v Japonsku

Sahti, autenticky pivni styl, ktery se ve Finsku vari po staleti
Pekka Kaariainen

sladek, porotce mezinarodnich soutézi EBS a BBCH

15.30 az 18.00 Jizni sal

Rizena ochutnavka

Jan Suran

prezident Ceskomoravského svazu minipivovarQ

Uvodni slovo a fizenad ochutnavka s prezentaci pivnich styl( diplomovanymi
pivhimi sommeliéry s dirazem na prodej piv ve vy&8ich cenovych kategoriich
v pivnich barech a pivotékach

Oliver Wesseloh, Lorenzo Dabove a Pekka Kaaridinen



Pivo a jidla s dlirazem na prodej piva ve vyssi gastronomii
Pavel Maurer

gastronaut

Ukazky parovani piva a jidla (studené delikatesy)

Pavel Borowiec a Marcela Titzlova

Pivo, Bier & Ale

streda 29. 1. 2020 Praha
Téma: Zakonitosti pivniho trhu

(obaly, logistika, marketing)

8.30 aZ 9.00 registrace Gc¢astnikd

vstupni foyer se zénou Budéjovicky Budvar

9.00 az 16.00 Jizni sal
Starnuti piva
Petr Kosin

Budéjovicky Budvar, n. p.

Cizi vliné a chuté zplsobené spatnym skladovanim piva
Jana Olsovska
vedouci oddéleni Vyzkumného Ustavu pivovarského a sladarského,

editorka knihy Senzoricka analyza piva

Aktualni trendy v pouziti oball na pivo



Vlado Volek a jeho hosté
feditel obalového institutu SYBA

11.30 az 12.30 prestavka

12.30 zahajeni odpoledni casti

Pomahame exportu ceského piva, chmele i sladu za hranice EU
Karolina Bartosova
reditelka odboru zahrani¢néobchodni spoluprace

Ministerstvo zemédélstvi CR

InStore marketing
Blanka Bukovska a jeji hosté

Séfredaktorka Brands&Stories

Design oball a tvorba etiket
Jana Zizkova

pedagog a nezavisly obalovy specialista

Ceské pivo a Instagram
Tomas Jindrisek

spolumajitel agentury Dark Side

Vytvareni e-shopli
Jan Solta

majitel spole¢nosti Shop4experience



ctvrtek 30. 1. 2020 Praha

Téma: Soucasné trendy ve vareni piva

(suroviny, technologie, kontrola kvality)

8.30 aZ 9.00 registrace Ucastnikl vstupni foyer se Zénou Budé&jovicky Budvar

9.00 az 16.00 Jizni sal

Lambic jako autenticky pivni styl
Luc de Raedemaker

reditel Brussels Beer Challenge

Pravidla a uskali chmeleni za studena
Christina Schonberger

lektorka Joh. Barth & Sohn
Odridy chmele z Nového Zélandu

Andrew Whalley

vedouci zahrani¢niho oddéleni spolec¢nosti Charles Faram

12.00 az 13.00 prestavka



13.00 zahajeni odpoledni casti
Rozpoznavani cizich viini a chuti
Boris Gadzov

marketingovy reditel spolecnosti FlavorActiV

Cifidla pro vyrobu ale
Adam Johnson

technical sales representative Murphy & Son
Sanitace minipivovar
Viadimir Machacny

Ecolab Hygiene

Zména programu konference Ceské pivni FORUM 2020 je vyhrazena.



