VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinaiské a hiochemickeé technologie Program:

Ustav analyzy potravin a vyZivy
ve spolupraci s Ustavem biotechnologie
(diive Ustavem kvasné chemie a bioinZenyrstvi)

8.30-9.00 registrace ucastniki — B02

9.00 — 9.30 zah4jeni seminafe a seznameni se senzorickou

R . . . analyzou
si Vas dovoluji pozvat na jednodenni seminar (Doc.Dr. Ing. Zdenka Panovskd)
SENZORICKEHO HODNOCENI PIVA 9.30 - 12.00 testovani hodnotiteld
S’E ZKOUSKOU A CERTIFIKATEM PRO
USPESNE ABSOLVENTY 12. 00 —13.00 prestavka na ob&d
Termin konani: 26.6.2014 13.00-16.00

Senzorické hodnoceni piv
(Prof. Ing. Pavel Dostalek CSc.)
Misto konani:
Vysoka skola chemicko-technologickéa v Praze
budova B
Technickd 5, Praha 6 Dejvice
Poslucharna B02, senzoricka laborator

ucastnicky poplatek: 2800 K¢&
pro ¢leny Ceskomoravského svazu minipivovart sleva 10% - 2520,- K¢

Piihlasky posilejte na: Pavel.Dostalek@vscht.cz
Uspésni absolventi senzorickych testli obdrzi Osvédceni
Kurz se plati v hotovosti na mist¢. vybraného posuzovatele pro senzorickou analyzu.



