V roce 2023 prichazi na knizni trh druhé, doplnéné a upravené vydani velmi f’ ¥ o
74adané publikace ,,Sladafstvi — teorie a praxe vyroby sladu®. Piivodni ko- 4 g/ / & 1 o
lektiv autort, slozeny z pracovnikti Vysoké skoly chemicko-technologické { ‘f { )

v Praze, Sladatského vyzkumného ustavu v Brné, Vyzkumného tstavu pivo- . v é«\‘\\»
varského a sladafského, a. s., Praha a pracovnikli praxe pod vedenim Petra \\\\‘
Basare, navazuje na prvni vydani z roku 2015, dnes jiz rozebrané a velmi .

poptavané zasadni publikace v oboru. Vzhledem k tomu, Ze vyvoj vyroby -
sladu od prvniho vydani knihy pokracoval rychlym tempem, doplnili auto- y -
fi jednotlivé kapitoly o aktualni informace tykajici se novych technologii, \ SLA DA Rs TV"
zatizeni a védeckych poznatkt véetné odkazii na nové zdroje informaci.

Kniha pojednava o celém procesu vyroby sladu, ktery je zakladni surovi- teorie a Praxe vyroby slady

nou pro vyrobu piva. V tvodu je struény piehled historie pfipravy sladu v PRUME, DOPLNENE A UpRAVENE VYDAN(

od primitivni vyroby v domacnostech, v dobé femeslné produkce a od po- y

&atk praimyslové vyroby az po soudasnou moderni velkovyrobu. Uvod- § Gabriela Basafoyg .

ni kapitoly jsou vénovany surovinam pro vyrobu sladu, tj. vod¢, nejvice 4 Jan Save| 4 Vratislav Psots

roz§itenému sladovnickému je¢meni, ale i pSenici, a dal§im surovinam Ivo Hartm Ak

pouzivanym v ruznych mistech svéta véetné charakteristiky jejich vlast- \ Pl g a"v Richard Paylg

nosti potfebnych pro vyrobu sladu. Nejvétsi rozsah je vénovan péstova- \\ Pty K:fr avsa' ova Sylvie B&lakovs
on

ni, odridam a kvalitativnim kritériim sladovnického je¢mene. Nasleduje \ Karel Kosaf
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pojednani o transportnich cestach a zafizenich pouzivanych pii piesunu avel Dostalek

Viadimir Kellner
Renata Mikulikovs

surovin od péstiteld, surovin a vyrobeného sladu v ramci sladoven a pi- ! Pavel Cejia

vovaru a pfi transportu k dodavatelim. Dalsi kapitoly podrobné popisuji b S,
v procesu maceni, kli¢eni, suSeni sladu a jeho zavéreénych tprav tech- /1 ¥ / /i

nologické varianty vyroby riznych druhti sladu s dokumentaci teoretic- -1 | m 74 ) ‘\‘
kych zakladi daného procesu, popisem a obrazky pouzivané¢ho zatize- ' | BT \ ' ¥
ni, provozni a laboratorni kontroly. Nasleduje piehled mechanickych, i’é /; :‘ 4

chemickych a biochemickych kvalitativnich kritérii jednotlivych druht

sladu. Pozornost je vénovana ptfirozené a kontaminujici mikroflofe v prubéhu skladovani

surovin a vyroby sladu, vlivim na kvalitu sladu a piva, metodam zajisténi potifebné hygieny a sanitace v ramci vyroby sladu.
Zavérecné kapitoly jsou vénovany novym poznatkim o mozném piinosu zdravi prospé$nych, a naopak zdravi skodlivych latek do
vyroby a kvality piva. V knize je pouzito platné nové chemické nazvoslovi. Jsou uvadény nejen bézné kontrolni, ale i specialni fyzi-
kaln¢ chemické a biochemické metody a jejich vyznam pro optimalni vyrobni postup a kvalitu sladu. Velka pozornost je vénovana
enzymovym procesiim probihajicim pfi vyrob¢ sladu a vyznamu enzymovych biokatalyzatori sladu pro proces vyroby a kvalitu
piva. Podrobné jsou rovnéz hodnoceny pozadavky na kvalitu je¢mene i sladu a vhodnost technologickych postupti pro vyrobu sladu
pro zajisténi pozadavkil zemé&pisné chranéného fenoménu Ceské pivo.

Kazda kapitola je doplnéna velmi bohatym seznamem literarnich odkazi pfedevs§im z poslednich deseti let a obsahlymi rejstiiky.
Kniha je svym pojetim a rozsahem urcena studentim bakalaiského, magisterského a doktorského studia pivovarského oboru na
vysokych skolach, pracovnikiim sladai'ské a pivovarské praxe i spolupracujicich instituci, kteti podle hloubky potfebnych poznatkii
a informaci mohou si vybirat urcité partie jednotlivych kapitol podle potieby ziskani urcitych informaci.
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