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Cil

Cilem pro studii je vyuZiti kvasinek izolovanych v potravinafskych provozech a sadech &i vinicich s vhodnymi

specifickymi vlastnostmi v pivovarském procesu a rozsifeni nabidky produkénich kment kvasinek.

Material a metody

* lzolace a selekce kvasinek ze spontanniho kvaseni
hroznového mostu

» lIdentifikace a charakterizace kmen( biochemickymi
testy a PCR

» Laboratorni selekce kmenl s vhodnymi senzorickymi
a technologickymi vlastnostmi

» Laboratorni testovani vhodnych kmen( do hotového
piva ve 3 litrech a pilotni varky (50 1) s pouzitim

vybranych kvasinek

Kmen Saccharomyces cerevisiae

RIBM 194 , AMPER"

i+ elipsoidni aZ kulovité bufiky s rozméry 6-8 um x 4-5 ym

i+ vyuziva aerobn& i anaerobnd galaktézu, sacharézu, rafindzu,:

maltézu a glukézu

kmen se vyznacduje vysSi rychlosti kvaseni, s nizkou produkcii
i diacetylu. Pomér vyssich alkoholti a esterti je obdobny jako:

svrchné kvasenych piv s pouzitim béznych produkénich kmenu.

EKmen AMPER je Siroce pouzitelny ve velkém spektru pivnich styll‘].i
:Hlavnim znakem kmene je, Ze za vy3Sich teplot od 22 °C tvori:
: hiebitkové a koriandrové tony. Za teplot pod 20 °C je tato produkce :

*minimalni.

EAMPER je vyuzitelny pro pseniéné piva prakticky véech typu,:

: pro Session Ale, NEIPA, Golden Belgian ALE, Black IPA.

EV kombinaci s vice chmelenou mladinou a studenym chmelenim
: produkuji tény tropického ovoce, hlavné manga. Kdy s delsim:

: Casem lezeni se méni na vice korenité (hfebicek, koriandr).

Zavér

Kmen Saccharomyces cerevisiae

RIBM 198

* elipsoidni buriky s rozméry 3 pm x 4-6 pm

* vyuziva aerobné i anaerobné galaktézu, sacharézu, rafinézu a glukézu,
neutilizuje MALTOZU
» kmen produkuje nealkoholickd a nizkoalkoholicka piva s potlac¢enou

mladinovou pfichuti.

Kmen RIBM 198 je vhodny pro nealkoholicka a nizkoalkoholicka piva.
Pro tento kmen neni problém natahnout leZeni na standardni dobu a neni
riziko k pfekro¢eni obsahu alkoholu 0,5 % obj.

Pri delsim lezeni (az 3 tydny) a pridavku malého mnozZstvi fruktozy
(pod 0,5 kg/hl) mizi mladinova chut’ a zistava alkohol okolo 0,3 % obj.

Kvasni¢né kmeny podrobené testim v pivovarském provozu se ukazaly jako vhodné pro celou $kalu pivnich styld a v Sirokém spektru

pouziti. Kmen na nealkoholicka a nizkoalkoholicka piva byl otestovan i v provoznich podminkach nékolika minipivovart s dobrym

ohlasem.

Podékovani
Tato studie byla podpofena Ministerstvem zemédélstvi CR (MZE RO1923).
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